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$rednia wartosé odzywcza

Average nutritional value

Energia 3696k 369k 3,90%
Energy 899 keal 89 keal

Tluszaz 99.9¢ 9.9 13%
Fat

Nasycone kwasy tluszczowe 13g 1,3g 17%

Saturated fatty acids

Weglowodany 0g 0g 0g
Carbohydrates

Cukry Og 0g Og
Sugars

Proteiny 0g 0g 0g
Proteins

DANE LOGISTYCZNE:

Opakowanie: Plostikowe wiaderko (PP) o pojemnosci 10L

Wymiary (mm): 264,5(H) x 253(8) x 270(A) x 228(C)
Paletyzacja: 60 wiader na palecie 1200 mm x 800 mm
Minimum logistyczne: | paleta




WEASCIWOSCI

Olej do gtebokiego, wielokrotnego smazenia w formie ptynnej. Zawiera 100% rafinowany olej
stonecznikowy o wysokiej zawartoéci kwasu oleinowego z dodatkiem $rodka przeciwpienigcego
(E900) i przeciwutleniacza (E320).

NAJWYZSZA JAKOSC

Temperatura dymienia 210°C.
Ponad 36 godzin gotowosci do uzycia.
Nie zawiera oleju palmowego.

SZEROKIE ZASTOSOWANIE

Idealny do smazenia swiezych lub wstepnie usmazonych lub gtehoko mrozonych produktéw
ziemniaczanych, rybnych oraz migsnych z wytgczeniem stosowania do konsumpcji na zimno.
Uzycie: 24 miesigce od daty produkeji w zalecanym zakresie temperatur od +8°C do +25°C.
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ROZLEWNIA

TUREK NATURAIN




